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ISTANZA PER IL RILASCIO DEL NULLA-OSTA ALL'EFFETTUAZIONE DI CONGELAZIONE IN 

PROPRIO DI GENERI ALIMENTARI.  

 

In car ta bollata da £ 20.000:                   Al  Sig.  Sindaco  d i              

        

 

 

In car ta semplice:                                              Al Responsabile   

                                                                      Serv.  Igiene Alimenti  e  Nutr iz ione A.S.L.  N° 18  

                                                                      Sede  di    ALBA 

 

 

I l  sot toscr i t to  ______________________________________,  in quali tà '  d i___________________________ 

 

( t i to lare o  legale  rappresentante)  ____________________________________________________________ 

 

s i t_  in _____________________________via_____________________________N te l .__________________ 

 

(Aut.san.  n._______del____________)comunica,  ai  sensi  de ll 'ar t .  27  D.P .R.  327/80,  che è  intenzione  della  

 

d i t ta   scr ivente  procedere  al la   congelaz ione in  propr io    d i  sostanze  al imentar i   fresche ,   in  funzione 

 

delle   esigenze di   conservazione  delle  s tesse ,  f ino a l  loro  ut i l izzo nell 'ambito  dell 'a t t ivi tà  di  preparazione  

 

dei  cibi .  

 

Si  segnala che la  prat ica del la congelaz ione interessa  le   seguenti   t ipologie di  al iment i :   

carne,  pesce________%  circa  se t t imanale (o  kg)  

 

verdure,  legumi,  or taggi__________% circa set t imanale  (o  kg)  

 

paste rip iene (es.  ravioli )  __________% circa set t imanale  (o  kg)  

 

al t ro  (specificare) __________% circa set t imanale  (o  kg)  

 

Si  elencano a segui re  le  modali tà  tecniche della congelazione:  

 

-  carat te ri st iche ed ubicazione del  loca le in cui  sono colloca te le  at t rezza ture:  

 

_________________________________________________________________________________________ 

 

Tipologia de lle at trezzature :  

 

Impianti  fr igori fer i  per  l 'abbatt imento  delle   temperature (carat te r ist iche tecniche  ed identificat ive)  

 

_________________________________________________________________________________________ 

 

_________________________________________________________________________________________ 

 

Impianti  fr igori fer i  per  la  conservazione delle  tempera ture   (carat ter ist iche tecniche ed identificat ive)  

 

Modal i tà  di  protezione del le merci  in freezer  e  modali tà  di  congelamento adottate:  

 

_________________________________________________________________________________________ 

 

I l  sot toscri t to ,  nel  comunicare  quanto  precede,  d ichiara   d i  aver   preso visione  delle disposizioni   d i   cui   

al la   Circolare   Regione  P iemonte  n.  0148/48/766  inerente  le  modali tà  ot t imali  per l 'effe t tuazione della  

congelazione in proprio .  

 

__________li________________    Firma _____________________________ 

 

 

Allegato:  at testazione di  versamento (o  copia)  in testato  al l 'A.S.L.  18,  per  i l  pagamento delle  competenze  

igienist iche (secondo tar iffari  regional i)   


